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Cel modutu

Poznanie najnowszych technologii stosowanych w okresie
produkcji owocow ziarnkowych w okresie dojrzewania owocow
oraz w okresie zbioru i pozbiorczym.

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty
opis ok. 100 stéw.

Produkowanie owocow zgodnie z zasadami IP - zasady
uzyskania certyfikatow. Wprowadzanie odmian klubowych,
tatwych w produkcji i odpornych na choroby i szkodniki.
Innowacyjne  techniki ochrony sadéw, opryskiwacze:
reflektorowe, tunelowe, sensorowe, nawigowane i howoczesne
rozwigzania i podzespoty stosowane w technice opryskéw:
zbiorniki, filtry, zawory, rozpylacze, wentylatory, komputery,
sterowania rozrzadu cieczy, rozwadniacze i urzgdzenia myjgce.
Maszyny samobiezne do zbioru jabtek z przyczepg do
transportu skrzynio palet.

Pomiary jedrnosci; maszyny wytrzymatosciowe, techniki
akustyczne, wibracyjne, zmeczeniowe. Linie sortujgce - pomiar
jedrnosci, przeswietlanie w podczerwieni, analiza Swiatta -
zawartos¢ cukrow, kwasowos¢, eliminacja owocow porazonych
(szklistos¢, zgnilizna gniazda, objawy rozpadu chtodniczego.
Maszyny do pakowania — rodzaje, wymagania supermarketéw.
Czynniki decydujgce o atrakcyjnosci dla handlowcéw (wyglad
owocow, wielko$¢, przydatno$é przechowalnicza oraz trwato$c
transport i ,shelf life”. Badania preferencji konsumentow
(chrupkos$é¢, soczysto$¢, smak, tekstura, stodycz, zawarto$é
witamin, kolor i wielkos¢ oraz Swiezo$¢. Stosowanie 1-MCP -
przechowanie w chiodni, KA, ULO. Linia do produkciji
pasteryzowanych, nieklarowanych sokéw o wydajnosci
500 kg/godz. i 0,75 litra soku z 1 kg.
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